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Produktinformationen unter:

Technische Daten:
Farbe:		  klar
Aggregatzustand:	 flüssig
Geruch		  charakteristisch
pH-Wert:		  7,8
Dichte:		  1,00 g/cm³
Artikelnummer:	 14433818

Inhaltsstoffe: 
nichtionische Tenside 5-15%, Konservierungsmittel, Lösungsvermittler, Gemisch aus 5-Chlor-2-methyl-2H-isothiazol-3-on (CIT) und 2-Methyl-2H-isothiazol-3-on (MIT) 
im Verhältnis 3:1.

Die Verpackung ist umweltverträglich verwertbar. Nur 
völlig restentleert der Wertstoffsammlung zuführen!

Gefahrenhinweise:  keine
Sicherheitshinweise: keine

Weitere Hinweise: keine
Signalwort: keines
Gefahrstoffpiktogramme: keines

Kennzeichnung für den Transport auf der Straße (ADR/RID):  
Kein Gefahrgut im Sinne dieser Transportvorschriften.
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Neutraler Klarspüler
Eigenschaften:
Neutraler, universeller Klarspüler der sowohl in gewerblichen Geschirrspülma-
schinen als auch in Haushaltsmaschinen eingesetzt werden kann. Wirksam 
bei allen Wasserhärten. Der BASE CLEAN Neutraler Klarspüler entspannt das 
Nachspülwasser und sorgt für fleckenlosen Glanz.

Anwendung:
Je nach Beschaffenheit des Spülgutes und der Qualität des Nachspülwassers: 
0,1–0,5 ml/l. Bei richtiger Dosierung läuft der Wasserfilm glatt ab.  
Unterdosierung: Tropfenbildung. Überdosierung: Schlierenbildung.
Optimale Spülergebnisse werden durch Kombination mit BASE CLEAN  
Maschinen-Geschirr-Reinigern erzielt
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