Campari

TYP: Bitter
FARG: Klart rod

DOFT: Stor, generds och typisk doft av apelsin, malért
och kryddor.

SMAK: Sét, bitter och frisk smak av malort, citronskal
och kérsbir.

TIPS: Utmirke ingrediens i manga drinkar. T ex:

Opris

2 delar SKYY Vodka

1 del Campari

1 del Peachtree

6 delar Apelsinjuice

Skaka med is och sila upp i vinglas. Dekorera med en
apelsinskiva.

Om Campari

Gaspare Campari foddes 1828 i den lilla staden Castelnuovo

i Lombardiet. Redan vid 14 &rs alder borjade han arbeta som
bartender och drinkblandare vid Bass Bar i Turin, som redan da
var aperitifens huvudstad. Inte ens 20 ar fyllda borjade den unge
Gaspare silja sina blandningar i Italien. Vid den hir tiden bérjade
franska och italienska foretag kopiera varandras framgangsrika
produkter och vikten av att hemlighalla det komplexa Camparire-
ceptet blev allt mer uppenbar.

1862 gifte Gaspare Campari om sig och flyttade till Milano. Dir
drev han ett café pa torget vid Domen, den beromda medeltidska-
tedralen, och snart dppnade han ocksd Café Campari i nirheten.
D4 hade han redan grundat familjens foretag Gruppo Campari.
Sonen David Campari arbetade i 33 ér pé faderns café. Davide
Campari var ett marknadsféringsgeni. Han sdg till s& att varu-
mirket Campari Bitter fick stor spridning via barer, annonser,
reklamskyltar och han anlitade landets frimsta konstnirer och
designers f6r uppdragen.
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Italien

Alkoholhalt 21 %

Artnr 714

Volym: 70 cl / 12 fl kartong
Skruvkapsyl

Inget annat varumirke 4r s forknippat med det pulserande ita-
lienska bar- och citylivet som Campari. Den bitterljuva rubinroda
aperitifen dlskas numera i éver 190 linder dir den skinker stil,
klass och elegans till drinkar, aperitifer och konsumenter. Bakom
den nirmast exempelldsa framgingen finns en av virldens mest
vilbevarade hemligheter — det mytomspunna receptet.

I mer dn 150 &r har Campari kinnetecknats av sin helt unika
smak. Bitter Uso Olanda som Campari kallades frin bérjan ir

ett resultat av den unge Gaspare Camparis experiment nir han
som medhjilpare pé ett café i Turin forsdkee utveckla nya drycker
med nya smaker. Receptet har inte férindrats ndgon ging sedan
dess och det ir bara ett ftal personer som kinner till de exakta
komponenterna. Campari tillverkas genom att érter, aromatiska
vixter och frukeer fir macerera i en blandning av alkohol och
vatten. Alkohol och vatten dr forovrigt de enda tva kinda ingredi-
enserna. Vissa siger att det finns 20 till, andra 60 och nigra menar
att det kan finnas upp till 80 olika komponenter i aperitifen.
Ingen vet férutom de fi som har fitt studera Gaspare Camparis
150 ar gamla recept. Manga har forsoke imitera det unika receptet
men "Huset Campari” har alltid snabbt och framgangsrikt lyckats
skydda bade den rubinréda firgen och den unika smaken i ritts-
liga processer. Att Campari si bestaimt och uthalligt slagit ner pa
copycats har inneburit att framgdngen, respekten och uppskatt-
ningen for den siregna aperitifen stindigt har 6kat virlden 6ver.
Designen

Campari 4r en nutida designklassiker, men sin djupréda firg, sin
unika arom och smak har Campari alltid varit en symbol fér pas-
sion; forforisk, sensuell och grinsoverskridande. Dessa egenskaper
har lagt grunden till det rykte och den profilering som Campari
har éver hela virlden.

Campari har alltid férknippats med mode och betraktas idag som
en internationell stilikon, bade banbrytande och i takt med tidens
trender, i savil designsprk som profilering. Campari r en premi-
umdrink som tack vare sin alldeles unika smak och firg fsrmedlar
passion och intensitet. Genom aren har flaskan och designen, som
alla andra klassiska premiumvarumirken, genomgatt flera forind-
ringar, men det genuina ursprunget och identiteten har alltid fun-
nits kvar. Flaskan har i alla tider appellerat till aktiva, unga vuxna
och medelalders personer som lever ett modernt bar- och cityliv.
Som designikon anses Campari vara ett sillsynt lyckat exempel
dir flaskan stindigt dterspeglat innehallet trots att forpackningsde-
signen forindrats och moderniserats genom édren.



