Appleton Estate
Signature Blend

TYP: Rom
FARG: Kopparfirgad som mork honung

DOFT: Doften ir sot, litt kryddig med torkade apriko-
ser, apelsinskal, persika och brunt farinsocker.

SMAK: Smaken ir slikesmjuk och honungslen med to-
ner av marsipan, kanderade mandlar och griddig vanilj.

Om Appleton Estate

Appleton Estate har en mycket ling historia som stricker sig forbi
1800-talets slavuppror och dnda in i 1600-talets forsta halft da
spanjorer, engelsmin och pirater stred om herravildet pa on.

Garden Appleton tillfoll Francis Dickson efter krigsslutet 1655
som tack frin den brittiska flottan. Det ir troligt 4r att romtill-
verkning pabérjades langt tidigare, men inget har dokumenterats
forrin 1749. I mitten av 1800-talet sildes Appleton Estate till en
framgangsrik jamaicansk affirsman som byggde upp varumirket
och boérjade bygga upp exporten av det som idag har blivit Jamai-
cas mest kiinda rom. Sedan 2012 #gs Appleton Estate av Gruppo
Campari.

www.nigab.se

Jamaica / St. Elizabeth
Alkoholhalt 40 %

Art nr 510

Volym: 70 cl / 6 fl kartong
Skruvkapsyl

Rom ir férmodligen virldens mest kiinda och spridda spritsort.
Det finns inte en bar virlden dir rom av god kvalitet inte dr en av
de allra viktigaste byggstenarna till beromda drinkar som Mojito,
Daiquiri, Pina Colada och minga andra. Ett av de ildsta och mest
beromda romdestillerierna dr Appleton Estate pd Jamaica.

Rom ir en av fi drycker man kan f6lja tillbaka till dess allra forsta
borjan. Under sin andra resa 1493 tog Christopher Columbus
med sig sockerror frin Kanariedarna och introducerade dem pa
Hispaniola i Vistindien. Platsen visade vara optimal for odling av
sockerrdr och bruket att odla socker spred sig snabbt i den kari-
biska &virlden, inte minst till nirbeldgna Jamaica.

Jamaica ir en kulturell smiltdegel av minniskor, kulturer, karak-
tirer och smaker. Ons historia har stundtals varit dramatisk och i
den slavberoende ekonomin blev landet tidigt en av virldens le-
dande sockerkolonier. 1655 drev engelsminnen bort de sista span-
jorerna frin jamaica. En av de héirdféra engelsminnen var Frances
Dickinson. Som tack fér sina insatser under erévringen férlinade
man honom Appleton Estate. Ingen vet nir familjen Dickson
borjade destillera rom, men troligen hade man flera generationers
erfarenhet nir romtillverkning vid girden dokumenterades for
forsta gingen 1749. Man vet i alla fall med sikerhet att rom har
destillerats pd girden oavbrutet sedan dess.

I receptet ingdr rom i 15 olika dldrar som viljs ut, fat for fat, av dr
Joy Spence, som sedan 20 &r ir virldens frimsta kvinnliga master-
blender i romindustrin.

Visste du att

— Rom frdn Jamaica brukar beskrivas som sjilva urtypen f6r mork
rom

— Appleton Estate i Nassau Valley har en av virldens storsta sock-
errorsplantager, 4 500 hektar

— Omradet kallas Cockpit Country dir Nassaudalen ligger dr en
mycket speciell kalkstensspricka som ger Appelton en helt unik
“terroir”

— Man tillverkar sin rom enligt small batch-principen i traditio-
nella potstills

— Appleton foljer whiskyvirldens nomenklatur och aldersanger
alltid den yngsta ingiende romsorten pa etiketten

— Appleton anses idag vara den romproducent som har de stérsta
lagren av gammal rom.



