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ANGOSTURA AROMATIC BITTER

Barens salt & peppar!

Ursprung: Trinidad och Tobago, Trinidad

Alkoholhalt: 44.7% - ~ =
(200ml) Fa
Antal flaskor/kolli: 12 oSt

Karaktar: Angostura Aromatic Bitter har en pataglig kryddig doft med inslag av kanel, muskot, kardemumma och
pomerans. Patagligt kryddig, bitter smak med viss s6tma, inslag av kardemumma, kakao, kanel, torkade orter
och pomerans.

Serveras med fordel: att anvdnda som smakséttare i cocktails och drinkar men férhdjer aven smakerna i
matlagning s som grytor, kottfarssas och vissa typer av desserter.

aromatic bitters

A skilfulty ©

Smakhajaren Angostura Aromatic Bitter

Tillverkad med samma ursprungliga hemliga recept sedan 1824, den varldsberémda Angostura Aromatic Bitter
ar rent avgorande ingrediens i klassiska och moderna cocktails sa som; Whisky Sour, Manhattan, Old Fashioned,
Gin & Tonic med flera. Dess mangsidighet som stracker sig langt bortom bardisken, eftersom den fungerar
utmarkt som smakhdojare i exempelvis mat. Angostura Aromatic Bitter gor att smakerna gifter sig och forstarks i
all typ av matlagning. Passar exempelvis utmarkt i kéttfarsas eller andra kottgrytor men aven utmarkt till olika
desserter.

GHWEOL ¥ OWOINIL 30 D15N00Hd

Daniel Westman som jobbar pa Farang i Stockholm myntade uttrycket "Angostura Bitter ar barens salt och
peppar, man kan helt enkelt inte géra cocktails eller drinkar utan den.”

Natrium och glutenfri
Kosher Certified
100% Vegan

Om producenten:
Angostura(http://iwww.angostura.com/)

1824 tog Dr Siegert fram det recept for den aromatiska bitter - "Amargo aromatico” som idag kort och gott heter
Angostura Aromatic Bitter. Dr Siegert anvande denna i sin lakarpraktik bland annat som medicin for sjésjuka.
Han var bosatt i Angostura i Venezuela, staden som idag kallas Ciudad Bolivar. 1875 flyttade familjen Siegert till
Trinidad, dar sonerna Carlos, Alfredo och Luis som skotte tillverkningen av bitters i en liten fabrik i Port of Spain
varifran man kunde frakta bittern internationellt. Efter framgangen med sin bitter ville man utveckla féretaget
och rom stod hogst upp pa dnskelistan. Under 1940-talet hade man pa riktigt avancerat sin romtillverkning och
man blev en romproducent av hdg klass. Idag anses Angosturas rom vara en av varldens basta. Mottot ar att
halla hog kvalitet i allt de gor och deras teknik och kunskap gér dem till en romproducent utan dess like
tillsammans med sin vérldsledande bitter!

Christian Eriksson Anette Stjernberg Fredrik Norell Jennifer Orgert
Sales Director Account Manager Account Manager Trade Marketing
076-1141177 070-3702218 072-508 02 52 076-77066 10

christian@hermanssonco.se anette@hermanssonco.se fredrik@hermanssonco.se jennifer@hermanssonco.se


http://www.angostura.com/
http://www.angostura.com/
/
mailto:christian@hermanssonco.se
mailto:anette@hermanssonco.se
mailto:fredrik@hermanssonco.se
mailto:jennifer@hermanssonco.se

